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Uberwachungsprogramme beztiglich der Verwendung von
Risikolebensmitteln in Gemeinschaftsverpflegungen
fur besonders empfindliche Personengruppen

BfR-Symposium Listeria

Rostock, 17.11.2020
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Zwischenbericht der LAV AFFL-Projektgru /WVMM

Identifizierung von Handlungsfeldern zur Verbesserung der Zuverlassigkeit der
Eigenkontrollsysteme der Lebensmittelunternehmen im Hinblick auf die
Vermeidung von Erkrankungsausbrichen mit Listeria mocytogenes

geeignet erscheinen:

- Eintrag von Listerien in lebensmittelverarbeitende Betriebe

- Lebensmittelsicherheits-Konzepte

- Umsetzung der VO (EG) Nr. 2073/2005

- Sequenzierungsdatenbank und Zusammenarbeit zwischen den Beteiligten
- Zielgruppengerechte Risikokommunikation und

- Uberwachungs-/Kontrollansatze
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(- Listeria monocytogenes-Untersuchungen in

Fleischerzeugnissen Mecklenburg-Vorpommern 2015-19

Anders stabilisierte Fleischerzeugnisse (einschlief3lich Rohwiurste)

Proben- Listeria monocytogenes - Positive Proben Qualitative Nachw. (Anr. 25 g)

Jahr anzahl qualitativ quantitativ gesamt stabilisierte Fleischerzeugnisse
o o o Schinken, Rohwurst
n n 0 n 0 n 0 streichfahige bzw. halbschnittf.
2015 142 22 15,5 1 0,7 23 16,2 Rohwurst, Zwiebelmett
2016 216 31 14,4 2 0,9 33 15,3
2017 161 33 205 3 1.9 36 22 4 Quantitative Nachw. (>100 KbE/q)
: ’ ’ streichfahige Rohwurst
AONRS 156 24 15,4 2 1,3 26 16,7 Rohwurst schnittfest
PAONRY) 178 35 19,7 1 0,6 36 20,2 streichfahige, halbschnittfeste
@ 5 Jahre| 853 145 17 9 | 1,1 | 154 18,1 Rohwurst

schnittfeste Mettwurst

#gemeinsam30




) . . Mecklenburg [/
R | st ILasteria monocytogenes 30 Vopommen =

Lebensmittelsicherheit

SV fut }ul—

Streichfahige Rohwdrste

Zoonose — Monitoring 2017 / 2018 Deutschland

Anteil positiv Keimgehalte
ZSP 2017 Schwein 12,2 % 3,7 %
Streichfahige Rohwiirste (220 und 550 KbE/qg)
ZSP 2018 Hahnchen / Pute 3,4 % < Nachweisgrenze
Streichfahige und/oder (< 10 KbE/qQ)

schnittfeste Rohwirste

YOPI (junge, alte, schwangere und
Immungeschwachte Menschen) sollten
auf den Verzehr von streichfahigen

STt e
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Uberwachungsplanung in Mecklenburg-Vorpommern /wwufw

Planung MV: AG Probenplanung
Risikoorientierte Probenplanung nach AVV Rib -
Beteiligung an den BUp-Programmen einschlieRlich der Betriebskontrollen gemar § 11 AVV Rub

in Abstimmung mit oberster Landesbehérde und den Uberwachungsbehérden
Festlegung von Uberwachungsschwerpunkten (LUp) fur Mecklenburg-Vorpommern auch als Landes-
Betriebskontrollprogramme

Fur 2016

Auswertung Nachweis Listeria monocytogenes in LM bzw. der Ausbruchsaufklarung in M-V
- Listeria monocytogenes in streichfahigen Rohwirsten (kurzgereifte Rohwiirste)

- vereinzelte Listerienfalle auch in Gemeinschaftsverpflegungen

Vorschlag fur ein Landesbetriebskontrollprogramm - Erarbeitung Checkliste fir Betriebskontrollen

Schwerpunkt - BfR-Empfehlungen ,Sicher verpflegt — besonders empfindliche Personen in
Gemeinschaftseinrichtungen
- Befragung nach risikobehafteten Lebensmitteln fir die Gruppe YOPI
- bel Vorhandensein von streichfahigen Rohwirsten im Speiseplan Probenahme und
Untersuchung auf Listeria monocytogenes (qualit.+ quant.)

#gemeinsam30
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2016 LUp 4.3 Uberpriufung der Verpflegung in Gemeinschaftsverpflegungen /”Vf""f“*

https://www.lallf.de/fileadmin/media/PDF/Veroeffentlichungen/Broschueren/Fokus2016.pdf

Kontrollen 68 Kontrollen (alle VLA)

Kontrollobjekte 48 in Alten- und Pflegeeinrichtungen 13 in Krankenhausern

3 in REHA-Kliniken 4 in Kindertagesstatten
davon 58 mit betriebseigenen Kichen 10 Einrichtungen Belieferung von externen Versorgern
: Empfehlungen des BfR bekannt? Ja =26 (38 %) Nein = 42 (62 %)
Resultate:  prnfehiungen des BfR vollstandig umgesetzt? Ja= 9 (13 %) Nein = 59 (87 %)
Einhaltuna der alloemeinen Hvaieneanforderungen? Ja = 67 Nein= 1
Verzicht auf Risiko-Lebensmittel allgemein? Ja= 9 uberwiegend = 36 Nein = 24

Risikoklassen: keine bei 51 Betrieben (85 %)
Risikogruppeneinteilung bei 17 Einrichtungen (Immunsupprimierte, Allergiker, Diat- oder Schonkost)

Verpflegung von empfindlichen Personen mit streichfahiger Rohwurst bei 60 (88,2 %) kontrollierten Bertrieben
= Beprobungen bei Vorhandensein im aktuellen Speiseplan erfolgten bei 42 (61,8 %)
= Nachweis Listeria monocytogenes 3 x qualitativ (in 25 g)

6
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Bundesuberwachungsprogramme (Blp)

- Programmvorschlage durch Bundeslander und Bundesbehorden
- Priorisierung der BL fir die Auswahl der BUp - Programme

- BUp — Expertengruppe Beratung der Programme und Auswahl nach
-- Zielstellung

-- Rechtsgrundlage
-- Datenmeldung (Datenmeldeportal nach AVV DatA, aggregierte Daten)

-- bei Betriebskontrollprogrammen Checklisten
-- Auswertung durch Datenaggregierung

MV erneuter Vorschlag des Programms (nach erster Ablehnung)
nach der Durchfihrung im eigenen Land und den auffalligen Ergebnissen

Auswertung der aggregierten Daten der Bundeslander durch BVL
Programminitiator bewertet das Programm und erstellt den Textbericht
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Ausgangssituation

BUp 2017 - 7.2 Uberprifung der Verpflegung in Gemeinschafts- () Mecklenburg 7
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verpflegungen auf die Verwendung von Risikolebensmitteln im /WVfuf;ul—
Zusammenhang mit der Einhaltung der Guten Hygienepraxis -D-

BfR und RKI aus epidemiologischen Grinden 2011 Herausgabe der Sicherverptiegt
»~Empfehlungen fur besonders empfindliche Personengruppen in Gemeinschaftsverpflegungen* s
bundeslandubergreifende Erkrankungsfalle dber mehrere Jahre gab es in Deutschland
mit dem Nachweis von Listeria monocytogenes
Auffalligkeiten bei der Abklarung von lebensmittelbedingten Erkrankungsféllen
in Bezug auf den Einsatz von Risikolebensmitteln

Ziel

Ermittlung des bundesweiten Status zur Scharfung des Risikobewusstseins

in Gemeinschaftseinrichtungen, die ,empfindliche Personen® verpflegen

Kontrollinhalte:

« zur Kenntnis der BfR-Empfehlungen zur Verpflegung empfindlicher Personen und deren Umsetzung
« zur Einhaltung der allgemeinen Hygieneanforderungen

« zum Verzicht auf in den BfR-Empfehlungen genannte risikobehaftete Lebensmittel-Gruppen

Kontrollobjekte
Alten- und Pflegeheime, Krankenhauseinrichtungen, Kureinrichtungen

#gemeinsam30
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ncesant i BUP 2017 Bericht Ergebnisse D
Angaben zur Struktur der kontrollierten Betriebe

Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherhait

3

Betriebsart

Kontrollierte

Empfehlung des BfR

Einrichtungen nicht
bekannt
bekannt

Krankenhaus 292 144 148
Alten- oder Pflegeheim 1493 647 846
Kureinrichtung 77 40 37

Andere 18 9 9
Gesamt 1880 840 1040
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Y BUP 2017 Bericht Ergebnisse D

! Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherhait

Essensversorgung und Lebensmittelangebot

Anzahl der Betriebe, die
vollstandig auf die angegebenen 179/10 %
Lebensmittel verzichten

Anzahl der Betriebe, die
uberwiegend bzw. nicht auf die

= 0 I
angegebenen Lebensmittel 1701 = 90 % Nicht Umsetzen der Empfehlungen

verzichten
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Anzahl der davon angebotenen
Lebensmittel 9 492 1040 1273 [ 1255 370 558 928 312 301 337 | 886
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% Bundesamt fiir
! Verbraucherschutz und

st Fagtgestellte Mangel nach Uberprifung der AV ft gt
Betriebshygiene in Gemeinschaftsverpflegungen
Mangel bei der Betriebshygiene oder Verstt3e gegen allgemeine
GHP-Grundséatze
- & § > ., o . - .
s 2lz| o S s | 2 . 0 E geringfluigige Mangel
. festgestelite | 5 E|X| 5| 5 | 2 s g 2|l2 5| & 2 | und VerstoRe haufig
Betriebsart . c E| S| = p o < = 3| 53 of| 5 = =
Mangel S 2|5 5 @ = £ S T2 2| 2 % e festgestellt
°© 3|5| o 5 S 2 2 5|3 €| = 5 o
o 2|8 | v | = g |2 5|23 5| % o
S o 2 o = =[S = .
25lgle| a| 8| & |2E|85 5| 3 = | 5,3 % hochgradige
€ E|lel | 3 5 | 3 ) = Mangel
o < I ? .
= = (insgesamt nur selten)
Krankenhaus hochgradig 0] 3 3 2 4 2 1 1
Alten- oder hochgradig 11 10 5 19 5 4 3 7
Pfleaeheim
Kureinrichtung [ hochgradig 0| O 0 0 0 3 0 0] 0]
Andere hochgradig 0| O 0 0 0 0 0 0
Gesamt hochgradig 10 |3 2 14 13 7 26 5 4 8
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Getroffene MaRnahmen nach Uberprifung der Betriebshygiene /WVfuf;ul-
In Gemeinschaftsverpflegungen

In 1.100 Betrieben (59 %) wurden Malihahmen ergriffen
Bei geringfuigigen Mangeln erfolgte nicht in der Regel eine formelle Mal3hahme sondern eher eine Beratung

Hochgradige Mangel und Verst63e wurden in der Regel mit formellen MalRnahmen geahndet:

#gemeinsam30
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BUP 2017 Bericht Zusammenfassung Ergebnisse froiwasi il
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Essensversorgung und Lebensmittelangebot

15 Bundeslander mit 1.880 Betriebskontrollen tberwiegend Alten- und Pflegeheime

81 % der Betriebe besal3en eine betriebseigene Klche,
19 % wurden durch einen externen Versorger mit Essen beliefert.

Handlungsempfehlungen des BfR waren nur in 45 % der kontrollierten Betriebe bekannt

Bei der Essensversorgung verzichteten nur 179 (10 %) der kontrollierten Betriebe vollstandig auf
die in den BfR-Empfehlungen angegebenen Risikolebensmittel.

In den Ubrigen Betrieben wurden noch am haufigsten angeboten:
streichfahige Rohwurst, Weichkase mit Oberflachenschmiere, Raucherfisch, und Tiefkihlbeeren.

#gemeinsam30



https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/02_AmtlicheLebensmittelueberwachung/03_BUEP/lm_buep_node.html;jsessionid=924150324A178466CFC1D41891A4BA33.2_cid341
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/02_AmtlicheLebensmittelueberwachung/03_BUEP/lm_buep_node.html;jsessionid=924150324A178466CFC1D41891A4BA33.2_cid341
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/02_AmtlicheLebensmittelueberwachung/03_BUEP/lm_buep_node.html;jsessionid=924150324A178466CFC1D41891A4BA33.2_cid341
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/02_AmtlicheLebensmittelueberwachung/03_BUEP/lm_buep_node.html;jsessionid=924150324A178466CFC1D41891A4BA33.2_cid341
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auf die Verwendung von Risikolebensmitteln im Zusammenhang mit der /WM}#

Einhaltung der Guten Hygienepraxis (M-V)

Betriebskontrollen.: 60 Kontrollen
Kontrollobjekte: 6 X Krankenhaus, 47 x Altenpflegeheime,
4 x Kureinrichtungen, 3 x Schulen

Empfehlungen des BfR 34 x bekannt ( 57%) 26 X nicht bekannt
Lebensmittel aus 15 % Verzicht auf alle LM aus Empfehlungen (9 )
den Empfehlungen 15 % kein Verzicht auf LM aus Empfehlungen (9)

70 % Uberwiegend Verzicht (42)
( aber kein Verzicht: Weichkase, Rohwurst, ger. Fisch, Sprossen)

Vorgefundene Mangel: meiste Mangel bei der baulichen Beschaffenheit und Instandhaltung, Eigenkontrolle,
HACCP-Verfahren, Einhaltung LM-rechtlicher Bestimmungen,

MalRnahmen: 21 x keine 39 x Beratung (nicht formelle Malinahme) eingeleitet

#gemeinsam30
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Kontrollen wurden schwerpunktmafig in ca. 75 % in Alten- und Pflegeheimen, !0 % in
Krankenhausern und 7 % in Kur- und Reha-Einrichtungen, 5 % Schulen durchgefihrt

Durchfuihrung der Uberwachungsprogramme in M-V 2 Jahre hintereinander
Empfehlungen des BfR sind bekannter geworden + 20 % (von 38 auf 57 %)

Weitestgehend Ubereinstimmung der noch verwendeten LM zwischen M-V und D:
Weichkase, Feinkost, streichfahige Rohwurst, geraucherte Fischerzeugnisse

Teilweise Erfolge in einigen Seniorenheimen weniger Raucherfisch sowie in einigen KITAS
weniger Teewurst im Einsatz

Das Uberwachungspersonal hat sich mit den Inhalten der BfR-Empfehlungen intensiv
beschaftigt und setzt diese jetzt intensiver im Rahmen der Uberwachung von
Gemeinschaftverpflegungen ein

#gemeinsam30
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Verbesserung der Uberwachungstatigkeit MWM

* In Gemeinschaftsverpflegungen eingehend prifen, ob bei der Risikoanalyse im Rahmen
des HACCP-Konzeptes besonders empfindliche Verbrauchergruppen bericksichtigt werden

- Aufklarungsarbeit im Rahmen der Uberwachung verbessern - Ist die BfR-Empfehlung bekannt?
« Mitwirkung bei FortbildungsmalRnahmen — Kenntnisse zur Aufklarung tber risikobehaftete Lebensmittel
- auf Risikobereiche Aufmerksam machen - weiter Uberwachungsprogramme durchfihren

» Verbesserung der Ruckverfolgbarkeit von Einzelerkrankungsfallen mit Listeria monocytogenes
iIn Bezug auf lebensmittelbedingte Ursache

« Bewusstsein flr risikobehaftete Lebensmittel in Einrichtungen,
die empfindliche Personengruppen verpflegen, muss verstarkt werden,
damit die aktualisierten BfR-Empfehlungen besser umgesetzt werden !

#gemeinsam30
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Vielen Dank fur lhre

Aufmerksamkeit

Landesamt fur Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei M-V
Lebensmittelhygienischer Dienst G.Tardel
Ihd@lallf.mvnet.de

www.lallff.mvnet.de
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